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忘年会・新年会プラン
Party P lan



2018.11.1 ▶2019.2.28

忘年会・新年会プランParty P lan

7,560円プラン（税・サ込）

和洋料理9品 飲み放題付＋

お一人様和洋卓盛

6,480円プラン（税・サ込）

和洋料理8品 飲み放題付＋

お一人様和洋卓盛

5,400円プラン（税・サ込）

和洋料理6品 飲み放題付＋

お一人様和洋卓盛

10,800円プラン（税・サ込）

和洋料理9品 飲み放題付＋

お一人様和会席

8,640円プラン（税・サ込）

和洋料理9品 飲み放題付＋

お一人様和会席

◎アミューズーグール
◎お刺身三種盛り
◎牛タンとフレッシュ野菜のサラダ・西洋ワサビのソース
◎オマール海老のグラタン
◎海鮮三種と色々野菜の黒酢あん

◎白身魚と大粒浅利のアクアパッツァ
　シェフスタイル
◎国産牛のステーキ・網笠茸のソース
◎トマトとズワイ蟹のリングイネ
◎プチガトー2種

◎魚介類のサラダ仕立て・ニース風
◎お刺身三種盛り
◎若鶏の塩麹マリネのグリル・柑橘系のソース
◎中華風ロワイヤル
◎アンコウと2種の茸のフリカッセ・ペルノー酒風味

◎栗駒カテキン豚ロースのグリル・蒸野菜と
　シャンピニョンのブルーテ添え
◎アジアンライスヌードル
◎白胡麻のブランマンジェ

◎生ハムと雑穀のサラダ・具だくさんオニオンソース
◎お刺身三種盛り
◎揚げ物盛り合わせ

※3F銀杏のみで承っております。※グループ同一メニューでお願いいたします。

◎お魚のフリット野菜たっぷり油淋ソース
　ハリハリ野菜添え
◎森林鶏と根菜のブランケット・バターライス添え
◎シェフの気まぐれパスタ

◎前　　菜 県内産シャキシャキの松藻酢
 自家製枝豆豆腐、トロ湯葉添えて
 自家製アンチョビ使用魚介のアヒージョ
◎お吸い物 ハマグリのう潮仕立て
 南三陸コリコリ若芽、刻み葱、三つ葉
◎お 造 り 鮪、本日朝とれの白身魚
 ホッキ貝、寒ぶり 本ワサビ、
 こだわりの今野醤油
◎お肉料理 仙台牛すき焼き風 生たまごをそえて

◎お魚料理 備長炭使用
 石巻港より本日のおすすめ魚焼き
 大根おろし、かぼす
◎揚 げ 物 天然ふぐの立田揚げ
 獅子唐辛子、レモン
◎蒸 し 物 ズワイ蟹とフカヒレの玉地蒸し
 たっぷり絞り生姜
◎食　　事 せいろそば
◎水 菓 子 フレッシュフルーツゼリー

◎前菜 ズワイ蟹磯辺和え
 自家製枝豆豆腐 トロ湯葉添えて
 自家製アンチョビ使用
 宮城県産牡蠣と魚介のアヒージョ
◎お吸い物 すっぽん丸仕立て
 たっぷり絞り生姜、刻み浅葱
◎お 造 り とらふぐ薄造り湯引き皮をそえて
 本マグロ、活アワビ、タコ、本わさび
 こだわりのポン酢、今野醤油

◎お肉料理 仙台牛すきやき風 生たまごをそえて
◎お魚料理 備長炭使用
 石巻港より本日のおすすめ魚焼き
 大根おろし、かぼす
◎揚 げ 物 天然ふぐの立田揚げ
 獅子唐辛子、レモン
◎お 寿 司 本日の厳選 三種三貫 白がり
◎食　　事 稲庭うどん
◎水 菓 子 フレッシュフルーツゼリー

※プラス800円で飲み放題メニューにカクテル（25種）を追加いたします。（会場は1Fハーモニーホール、2Fピアのみとなります）

※料金は（税・サ込）の金額です。
※料理の内容は仕入れ状況により変更になる場合がございます。
※写真はイメージです。

受付時間（9：00～18：00）
https://www.hokke.co.jp


